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Sie möchten gerne zu einem KochKurSuS Kommen?



liebe lagerfeuer-Köche, 

schön, daß Sie sich für unsere Kochkurse und die Produkte 
zum Kochen am Lagerfeuer interessieren. Wir haben Ihnen 
hier eine kleine Auswahl an Kursen und Produkten zusam-
mengestellt, damit Sie sich einen Überblick verschaffen 
können. Für Lesestoff ist auch gesorgt, dafür haben wir eine 
Anzahl von Büchern für Sie ausgewählt. 

Herzlichst, Ihr 

Carsten Bothe

Sie möchten gerne am lagerfeuer Kochen 
lernen?

Ganze Spanferkel, Lämmer oder Wildschweine wie die Gau-
chos neben dem Feuer grillen? Brot backen, Wurst machen?
Kein Problem. Seit über 20 Jahren mache ich nichts ande-
res. Zum einen entwickele und verkaufe ich das notwendige 
Zubehör, zum anderen bringe ich Interessierten in Kursen 
das Wissen bei, damit das Kochen am Lagerfeuer auch zum 
Erfolg wird. Ich vermittele Wissen, egal ob in Form eines 
Buches, als Kursus oder in dem passenden und praktischen 
Zubehör. Was wir hier machen ist das Original, hier bekom-
men Sie das geballte Fachwissen in leicht zu konsumieren-
den Einheiten, damit das Lernen auch Spaß macht.

WaS bieten Wir an?

Wir bieten Basis- und Aufbaukurse zum Kochen am Lager-
feuer in unserer Kochschule an. Weiterhin können Sie 
die Lagerfeuer-Kochschule für verschiedene Aktivitäten 
buchen. Dabei sollten Sie aber bedenken, daß es sich um 
eine Kochschule handelt, wir also keine Gaststätte betreiben 
und auch für Junggesellen-Abschiede die falsche Adresse 
sind. Wenn Sie allerdings mit Ihren leitenden Mitarbeitern 
etwas Geruhsames machen wollen, was die Menschen im 
Team auch zusammenschweißt, dann können wir Ihnen 
sicherlich ein interessantes Programm anbieten. Wir können 
Ihnen hier in diesem kleinen Flyer nur einen groben Über-
blick geben, weitere Informationen erhalten Sie auf unserer 
Internet-Seite www.carstenbothe.de. Dort sind auch die ver-
schiedenen Kurse mit der Verfügbarkeit von Plätzen tages-
aktuell aufgeführt.

Sie möchten gerne zu einem KochKurSuS 
Kommen?

Der Sommer hat leider nicht genug Wochenenden, um 
alle Interessenten an den Kursen unterzubringen. So sind 
die Kurse immer schon nach zwei Wochen ausgebucht. Sie 
können sich bei uns auf eine Warteliste setzen lassen, dann 
schreiben wir Sie per Mail an, wenn ein Platz frei werden 
sollte.



WaS machen Wir SonSt noch?

Mit der Kochschule sind wir bundesweit unterwegs, um 
vorzugsweise Landfrauen – Urlaubsanbieter, Hofcafe- 
oder Reitanlagen-Besitzer und ähnlichen – das Kochen 
am Lagerfeuer beizubringen. Wenn die Urlaubsgäste 
drei Wochen gebucht haben, kann man nicht jeden 
Abend Stockbrot machen. Dafür gebe ich den Teilneh-
mern etliche Rezepte mit den Kalkulationsgrundlagen 
in die Hand, damit sie bei der Speisenauswahl mehr 
Pfeile im Köcher haben als Nackensteaks, Würste und 
eben das Stockbrot. Diese Veranstaltungen richten sich 
an Profis und finden in der Regel in der Woche statt.

Sie möchten gerne einen KochKurSuS 
bei ihnen zu hauSe buchen?

Gerne komme ich zu Ihnen ins Haus, die Modali- 
täten sprechen wir am besten am Telefon unter  
(05067) 247 150 ab.

bücher

Ich schreibe immer noch mit Begeiste-
rung Bücher und konserviere so mein 
Wissen für die Nachwelt. Meine Bücher 
sind jederzeit bei mir direkt zu bestel-
len und werden dann auch signiert ver-
schickt. Von Kollegen habe ich interes-
sante Bücher auch am Lager, aber wir 
sind keine komplette Buchhandlung mit 
einem Vollsortiment und konzentrieren 
uns daher auf die wichtigsten Titel.

unSer VerSandhandel

Was wir anbieten? Ganz einfach: Alles, was Sie brauchen, das haben wir, 
und was wir nicht haben, das brauchen Sie auch nicht. Und alles, was wir 
anbieten, nutzen wir auch selber. So einfach ist das. Allerdings können wir 
nicht alle Dinge immer liefern, denn wenn es einfach wäre, dann könnten 
Sie die Dinge ja auch bei Amazon bestellen.

Viele Utensilien sind handgemacht und daher nicht immer und in jeder 
Menge verfügbar. Auch sind einige Produkte nicht einfach so zu ver-
schicken, weil sie sich sehr schlecht verpacken lassen. Diese können Sie 
bei uns direkt abholen, beim Kursus mitnehmen oder sich gegen einen 
Aufpreis für das aufwendige Einpacken schicken lassen.

Sollten Sie etwas im Internet auf unserer Shop-Seite nicht finden, dann 
nehmen Sie einfach per E-Mail oder Telefon Kontakt mit uns auf, meist 
können wir Ihnen helfen und die Dinge beschaffen. Auch bei Fragen 
und Unsicherheiten können wir Sie fair und kompetent beraten, denn 
alles was wir verkaufen, das nutzen wir auch selber.



Sie möchten gerne Ware bei 
unS beStellen?

Gehen Sie auf unsere Internetseite und 
bestellen Sie dort die vorhandenen 
Waren.

www.carstenbothe.de

Sie finden eine spezielle Ware nicht? 
Rufen Sie uns an oder schicken Sie eine 
E-Mail, es kann sein, daß diese Ware nur 
kurzfristig nicht lieferbar ist oder wir noch 
Restbestände haben.

Sie möchten Ware Selber abholen?

Sie möchten Ware selber abholen? Kein Problem, aber wir haben kein Ladengeschäft, sondern ein Versandlager, aus 
dem heraus wir Pakete verschicken. Sie können gerne Ware selber abholen, müssen dieses aber telefonisch koordi-
nieren, da das Büro nicht immer besetzt ist und auch vom Lager räumlich getrennt. Wir wollen dabei auch sicher-
stellen, daß die Ware tatsächlich im Lager vorhanden ist und Sie nicht vergebens kommen. Telefon 05067-247 150
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